
Opplevelses-
menyer med Christer Berens
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N O E  Å  G L E D E  S E G  T I L

QUALITY RESORT

våre kjøkkensjefer har sammen med Christer Berens skapt en inspirerende mat-  

og vinmeny. vi ønsker å gi dine gjester en opplevelse og smak av våren gjennom   

kombinasjonen av mat og vin som står perfekt sammen. velkommen til en  

mat fra Hjertet-opplevelse sammen med Quality resort.

e n  10 0  %  m at O p p l e v e l s e  s i g n e r t

3 retters med vin pakke kr 965,-*

4 retters med vin pakke kr 1140,-*

5 retters med vin pakke kr 1325,-*

*Vin pakken inneholder en enhet pr. rett.

asparges med syltet laks
servert med gribiche og eplesalsa

vin: georg Breuer, riesling sauvage , rheingau-tyskland

urteBakt kveite
servert med blomkålspurè og beurre blanc 

vin: rabl, grüner veltiner, kamptal-Østerike

vårkylling med panCHetta
servert med sautert vårløk og estragonsaus

vin: Christer Berens, ultimo di primavola, sicilia/puglia-italia

varm CHaumes
servert med galiamelon og brød – serveres som “sharing”

vin: Christer Berens, ultimo di primavola, sicilia/puglia-italia

syltede jOrdBær Og plOmmer
servert med basilikum parfait

vin: the royal tokaji Wine Company, royal tokaji late Harvest-ungarn


